Plats a emporter

Retrouvez notre sélection de plats a emporter TOUTE L'ANNEE

Réservez vos plats par mail bonjour@villadesbordes.fr et venez récupérer votre commande a la Villa.

Dans la limite des stocks disponibles

Nos formules

Saumon fumé par nos soins plaque de 250 gr

Foie gras maison, confection artisanale bloc d'environ 500 gr (prix base

250 gr = 33€) ; possibilité bloc d'environ 250 gr

Magret de canard fumé par nos soins, plaque de 150 gr

Magret de canard séché par nos soins, plague de 150 gr

1 cuisse de canard confite par nos soins

1 souris d'agneau, fondante, au thym, cuisson basse température
6 Macarons (parfum panachés)

Accompagnement canard : purée de mais. La poche de 200 gr

Accompagnement souris d'agneau : purée de panais. La poche de 200
gr
Manchons de canard confits "maison" (poche de 4 manchons)

Miel de la Drome (fleurs de printemps, fleurs d'été, acacias,
chataignier), pot de 250 gr

Jus et Nectar de la Vallée du Rhone (ACE, pomme, péche de vigne,
fraise, tomates), bouteille de 1L

Tiramisu revisité

Verrine avocat-saumon fumé

16,00 €

66,00 €
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18,00 €
9,00 €
9,00 €
6,00 €
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4,00 €
12,00 €

6,50 €

8,00 €
5,00 €
5,00 €



